TEATTORIA » PIZZERIA

—

Aperitifs

Aperol SPrIEE .. s
Lillet Wild Berry ........ccccceoremrmriassrnsasnns
Campari Spritz - Soda/Orange ........... 0.2
Limoncello Spritz .........cccociencrvemervensersanns

s | e R e

Unser Bestseller

Linguini's alkoholfreier Aperitif ............
(Sanbittér, Maracujasaft, Tonic Water,

0.2l
0.2l

0.2l
0.2

0.2
Eis)

Crodino Spritz - alkoholfreier Aperitif O,2|

(Crodino, Sodawasser, Eis)

790 €
790 €
790 €
790 €
790 €

790 €

6,90 €

Negroni - Campari/CGin/Wermut ............c..c........ 9,50 €

Clas Prosecco . icinisinsenns

Flasche Prosecco ....ccoevvvveneneen.

Biere

italienisches Bier vom Fass

Angelo Poreti ..........ccccsmemmmmmssssmssmsnnss

Carlsberg Pils vom Fass ............c..c.......

Carlsberg Pils alkoholfrei vom Fass ..,

Duckstein Original vom Fass ...............

Erdinger Weizen .......ccocovviicininiiiiinnn

Erdinger Weizen alkoholfrei ...............

Softgetranke & Schorlen

Coco Cola / Cola zero .....oievicinnna
Fanba .ot s

| e e P L T T P e

Tonic / Bitter / Ginger

Schorlen - Apfel, Orange, .........ccceeee

Rhabarber, Kirsche, Johanissbeere

Eriachistille ...

Wasser

Purezza prickelnd .......ccooviiiniiinnan
Purezza prickelnd ...
Purezza shilll ...

Purezzo shill ...
San Pellegrino ..........cccocveeieeiinencenees

TeespezialitGlen .........ccineini.—

Schwarzer Tee Assam im Kannchen
Krdutertee Beerenkrduter im Kannchen
+ Krautertee Plefferminz im Glas

oA\

.. Ol 7.00 €
075 2990 €
%_\q.l.tl.F.u;r‘,_.l
.0, 251 380 €
0.3l 360 €

0,51 5,80 €
0.3l 360 €
0.3 4,60 €
0.5l 590 €
0,5l 590 €
0.3 390 €
0.3 390 €
Q.3 390 €
.03 390 €
Q.3 390 €
.03 450 €

Vino Bianco

Pinot Crigio aus Venetien DOC 0.2
0,75l
Lambrucso Bianceo lieblich’ .21
0,751
Lugana Ca Maiol Lombardei DOC 0.2l
0,75l
Zibomare Terre Siciliane 0.2
Q.75l
Roséwein 0.2l
Vino Rosso
Vino Rosso Pinot Noir .21
Primitivo Tormaresca Puglia 0.21
0,751
Montepulciane d'Abruzze DOC 0.2l
Q.75
Nere d'Aveola Mandrarossa Sizilien 0,21
0,751
Leoluce Sangiovese 0.2
0,75l
Chianti Strozzi Toscana DOCG 0,2
0,75l
Bottiglia - Vino Bianco
La Scolca Gavi di Gavi DOCG O,751
Biserno Occhione Toscana O.751
Terlan Terlaner DOC Sidtirol 0,751
Jermann Pinot Grigio Q.751
Jermann Chardonnay 0,75l
Jermann Pinot Bianco 0,75l
Jermann Sauvignon Blanc 0,751
Jermann W....Dreams 0,751
Ca dei Frati Rose 0,751
Bottiglia - Vino Rosso
Prunotte Fiulot Barbera d Asti .75l
Valpolicella Ripasso Classico Q.751
Domini Mediterranei Nero d'avela (O 75]
Domini Mediterranei Magnus Rosso O 75|
Antinori Chianti Classico Riserva 0,75l
Biserno Insoglio 0.75l
Biserno Il Pino 0,751
Villa Poggio Brunello di Montalcine ©,75I
Prunotto Barbaresco 0,75l
Prunotto Barolo 0. 751
Antinori Tignanello 0,751
Digestifs
Amaro Ramazotti ...........ccoccooeeennee. 4cl
Amaro AVerng ........eecoeeccsceeeenene. 4l
Amaro Montenegro 23% ................... dcl
Linmoncello . i e aasranrsebisnan - 2ED
Sambuca Molinari ...........ccoccvenennenn. 2cl
Fernet Branca ...........cccceiciivvicccinnee. 2cl
L T T 2cl
Grappa fassgereift ........c.ccocviiiiienn. 2¢l

Kaffeespezialitaten

ESPTRES0 i reisivssin s s Sasiirer s s iR s s s
Espresso Doppio ..o

Espresso Macchiato ..........ocoiieviiniriicrccinirsinerinens
Espresso entkoffeiniert ...

Affogato - Espresso mit Vanilleeis ..

R PO RN L e e e S e e e e R A
Latte MOcchialo ..........covimmrmsriessimsssrrssssivisresss
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R

7.90 €
2890 €

6,90 €
2690 €
9920 €
36,90 €
790 ¢€

2890 €
790 €

6,90 €
890 €
2990 €
790 €
2890 €
790 €
2890 €
790 €

2890 €
90 €

36,90 €

4290 €
51,90 €
5390 €
58,90 €
6390 €
49,90 €
5990 €
99.00 €
3890 €

36,90 €
3990 €
49.90 €
59.90 €
61,90 €
6390 €
109,90 €
8290 €
114,90 €

119,90 €
23990 €

450 €
450 €
450 €
350 €
350 €
3.50 €
500 €
6,00 €

320 €
450 €

P00 €
3,20 €

490 €

390 € \
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w. Antipasti / Vorspeisen
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Portion Pizzabrot und hausgemachter Krauterdip 4,00 €

Antipasti aus der Vitrine 13,90 €
Antipasti misto di casa fir 2 Personen 2990 €
Vorspeisenteller mit Antipasti,

Vitello Tonnato und Rinder-Carpaccio

Vitello Tonnato 1590 €
Kalbsfleisch mit Thunfisch und Kapernsauce

Carpaccio di Manzo 1590 €

hauchdinnes Rindfleisch mit Rucola, Cherrytomaten. Parmesan

Burrata Pugliese 490 &€

frischer Burrata aus Apulien mit lauwarmer Tomatensauce

Lumache al Gorgonzola
Schnecken mit Gcl%%nznlu dberbacken 15,90 €
Lumache alla Diavola
Schnecken in pikanter Sauce M0
Bruschetta QR0 €
der "Klassiker™
Carpaccio al Tartufo 12,90 €
Rindercarpaccio mit Triffelsouce und frischen Triiffel
Insalata
Insalata Mista 890 €
gemischter Beilagensalat
Insalata di Firenze 13,90 €
gemischter Salat mit Rucola, Fenchel,
Cherrytomaten, Karotten.Walnuss und Parmesan

2290 €

Insalata Linguini
Wildkrautersalat, Rucola, Cherrytomaten, Parmesan,
Carnelen. Rindermedaillions, Pinienkerne und Balsamicocreme

1390 €

Insalata Caprese
Mozzarella mit Tomate und Basilikum

Zuppa / Suppen
Zuppa di Pomodoro

Tomaotencremesuppe mit frischen Basilikum

290 €

Zuppa di Funghi Percini 290 €

Steinpilzsuppe

Pasta

Fiocchi Formaggio e Pere 18,90 €
Nudelbonbons gefillt mit Robicla, Taleggio, Birne und Walnuss
Tagliatelle al Tartufo 2290 €
Tagliatelle mit hausgemachter Triffelbutter und frischen Triffel
Cannelloni con ricotta e spinaci 17,90 €
Cannelleni mit Ricotta-Spinat Fdllung in Tomaten-Sahnesauce

Linguine con Gamberi 19.90 €
Linguine mit Garnelen, Cherrytomaten und feiner Tomatensauce

Tagliatelle al Salmone 18.90 €
Tagliatelle in Lachssauce

Lasagne alla Bolognese 16,90 €
der Klassiker - heif} aus dem Ofen

Tagliatelle Toscana 2390 €
Tagliatelle mit Schweinefilet-Medaillons in

Cognac-5Sahnesauce dberbacken

Spaghetti alla Carbonara - "Das Original” 17,90 €
Spaghetti mit Guanciale, Pecorino und Eigelb

Penne Linguini 2290 €
Penne mit Rinderfiletstreifen und Cherrytomaten

Tagliatelle Valtellinese 18,90 €

Tagliatelle mit Schweinefilet-Streifen und Champignons in
Senf-Sahnesauce

Cnocchi Burro e Salvia 14,90 €
hausgermnachte Gnocchi in Salbei Butter und Parmesan
Cnocchi al Corgonzola e Noci 1590 €

housgemachte CGnocchi in Corgonzolasauce mit Walnissen

18,90 €

Risotto ai Funghi Porcini
Steinpilzrisotto

Bei Allergenen frogen Sie bitte nach unserer Allergenkarte
Fir des Einpocken lhrer Uberbleibsel berechnen wir I Verpockungsmeterial -

L

?ﬁ\ Schokoladensoufleé mit Vanilleeis

Carne [/ Fleisch

[
Saltimbocca alla Romana 27,90 €

Kalbsfleisch mit Parmaschinken und Salbei in Weissweinsauce

Rinderfilet
200g 29,90 €
300g 3790 €

Zu Fleisch servieren wir Rosmarinkartoffeln und Saison-Grillgemidse
Andere Beilage gewiinscht 4,50 €

Vitello ,.Bocca Aperta” 29.90 €

Zarte Kalbssteacktasche aus dem Ofen, gefillt mit Ruccla, Parmesan,

Mozzarella und Parmaschinken, dazu Linguini in Aurcra-5Sauce.

Pesce / Fisch

Salmone al campari e arancia 2790 €
Lachs in Orangen-Comparisauce mit Kartoffelptree und Salat

Calamari alla griglia 24,90 €
gegrillter Tintenfisch mit Kartoffelpliree und Salat
2790 €

Dorade al parmigiana
Doradenfilets in Parmesan-Kruste,
serviert mit Rosmarinkartoffeln und Saison-Grillgemiise

26,90 €

Gamberoni alla griglia
grofie Garnelen mit Spaghetti aglio e olio

Pizza Speciale

Pizza Linguini 17,90 €

mit Fior di Latte, Parmaschinken, Rucola,
Cherrytomaten und Parmesan

Pizza Burrata 17,90 €

mit Herz der Burrata DOP, Cherrytomaten und Basilikum

Pizza Salsiccia 16,90 €
mit Fior di Latte, Fenchelwurst. karamellisierten

Swiebeln und Créme fraiche

Pizza Tartufo 1290 €

mit Triffelcreme, Parmesan, Champignons und gehobelten Triffel

Pizza

Margherita 1,90 €
mit Fior di Latte und Basilikum

Salami 13,90 €
mit luftgetrockneter Salami T !

Prosciutto ﬂ—{% = - 13,90 €
it Schinken — G

Prosciutto e Funghi 14,90 €
mit Schinken und Champignons

Tonno e Cipola 14,90 €
mit Thunfisch und Zwiebeln

Diavola “Spianata” 14,90 €
it scharfer Spianata Salami und Parmesan

Quattro Stagioni 15,90 €
mit Schinken, Artischocken, Champignons und Cliven

Frutti di Mare 16,90 €
mit Meeresfriichten und Knoblauch

Vegetaria 15.90 €
mit gemischtem Gemise

Salmone e Spinaci 17,90 €
mit Lachs, Spinat und Knoblauch

Calzone 16,90 €

mit Salami, Schinken und Champignons

Alle unsere Pizzen sind mit Fior di Lotte (Mozzarella) belegt

Zusdtzlicher Belag 250 €

Dolci / Dessert

Tiramisu P90 €
klassisch - unwiderstehlich lecker

Tartufo classico RO €
Eistraffel mit Zabaione-Eiskern

Panna Cotta 990 €
mit hausgemachter Erdbeersauce

Soufflé al Cioccolato 10,90 €



